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Rozkosznyypoczatek - danie do wyboru:

KREM Z PIECZONYCH BATATOW
gotowany na wywarze warzywnym z pieczonymi batatami, cebulg oraz marchwig, podawany
z wtoska ricottag, Swiezymi ziotami oraz oliwg z chili.

PINSA Z PIECZONYMI WARZYWAMI I BURRATA
drozdzowe ciasto rzymskie, podawane z pieczonymi z oliwg i bazylig warzywami,
kremowym serem burrata, rukolg oraz prazonymi orzeszkami pinii.

TATAR WOEZOWY PO POLSKU
recznie siekana poledwica wolowa, podawana z piklami, cebula, zdéitkiem
przepidrczym, chipsami Grana Padano, mastem, oliwg i pieczywem.

Romantyczne chwile - danie do wyboru:

GNOCCHI Z BOCZNIAKAMI I TRUFLA

gnocchi ziemniaczane w aromatycznym sosie na bazie boczniaka krélewskiego, czosnku,
biatego wina, pasty truflowej, parmigiano reggiano, sera pecorino, natki pietruszki
oraz grana padano.

KREWETKI W POMIDORACH
krewetki smazone na biatym winie z czosnkiem i rukolg, cytryng w sosie z pomidordéw
z mastem i natka pietruszki podawany z zielong satata z warzywami i siong ricottga.

PIERS KURZA

pier$ kurza przygotowana metodg sous - vide, przyrumieniona na oliwie, podana

z aksamitnym puree ziemniaczanym, pieczonymi pomidorkami, oliwg z suszonych
pomidordéw, zielong satata z warzywami i siong ricottg i sosem serowym z gorgonzolg,
Smietang i suszonymi pomidorami.

CARBONARA W NASZYM WYDANIU
makaron rigatoni z sosem na bazie stodkiej Smietanki, jajka, czosnku, boczku, natki
pietruszki oraz Grana Padano.

STRACETTI DI FILETTO

kawatki poledwicy wolowej medium w sosie na bazie wina porto, czosnku i trufli

z pieczarkami, pomidorkami cherry, Smietankg podawany z zielong satata z warzywami
i stong ricotts.

Stodkie zakonczenie - deser do wyboru:

TARTA CYTRYNOWA
Podawana na kruchym cie$cie z lemon curd oraz $Swiezymi owocami, zapiekana pod
puszysta bezg.

TARTA Z CZEKOLADA I WISNIAMI
Na kruchym spodzie, podawana z konfiturg gotowang na Brandy i kwasnej wisni,
kremem na bazie belgijskiej czekolady, mascarpone oraz Swiezymi owocami.



