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Przyjecie Komunijne to  wyjatkowe
wydarzenie zaréwno dla Twojej pociechy
jak i catej rodziny. Je$li poszukujesz
miejsca, z doskonatg atmosfera, wspaniata
obstuga i pysznym jedzeniem. To dobrze
trafites!

Poznaj propozycje rodzinnych spotkan

w restaurac;ji Len & Bawetna

JAKI' JEST NASZ PRZEPIS NA NAJLEPSZE
PRZYJECIE KOMUNIJNE?

v Swietna kuchnia, profesjonalna obstuga i dohra
energia

v/ <nakomita lokalizacja w centrum todzi na
terenie kultowej OFF Piotrkowskigj

v~ Niebanalne wnetrze taczace w sobie elegancje
i dobry design

v/ Spotkanie w otoczeniu wyjatkowej kolekgji
grafik stynnego artysty Macieja Plucinskiego

v/ Nastrojowa muzyka i aranzacja kwiatowa

Juz dzi$ skontaktuj sig z naszym dziatem eventow!
Zatozymy dla Ciebie rezerwacje spotkania,
omaéwimy szczegoty i przygotujemy kompleksowa
propozycje

Katarzyna Klimek
restauracja@lenibawelna.com

781984 000
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MENU KOMUNIJNE - 245,00 zt / os. o)

zupa, danie gtdwne [w tym rowniez menu dla dzieci], Lo )
deser, przekaski - serwowane na pdtmiskach a

dzieci do 3 lat - gratis

Przystawki serwowane na potmiskach

FOCACCIA Z PASTAMI

Placek z pieca opalanego drewnem, podany z rozmarynem, morskq
solg i trzema pastami [wytrawng - wqtrébkowq, pikantng - serbskq
oraz klasyczny humus]

SZPARAGI W CHRUPIACEJ PANIERCE
Szparagi smazone w panierce z tartym Grana Padano i panko
podawane z autorskim sosem czasnkowym

CARPACCIO Z £0SOSIA

Plastry wedzonego tosaosia supreme, podawane z blanszowanymi
szparagami, prazonymi pistacjami, czerwonq cebulq, rukolg oraz
dressingiem cytrynowym

SALATKA Z WOLOWINA

Kompozycja satat, podawana z smazonymi plastrami poledwicy
wotowej, wioskq burratg, pieczonymi pomidorami, cebulg szalotkq
oraz prazonymi orzechami ziemnymi

Zupa serwowana jednopaorcjowo

ROSOL Z KACZKI
Gotowany na walnym ogniu z duzg ilosciqg warzyw, padawany
z natkq pietruszki i wtaskimi pierozkami z pieczong jagniecing

Dania g’féwne serwowane na potmiskach

POMIDOROWE RISOTTO

Gotowany ryz Arborio z dodatkiem hiatego wina, cebuli, czosnku,
swiezych ziét, malinowych pomidoréw, masta oraz Grana Padano,
podawany z kremowym serkiem ricotta, prazonym stanecznikiem
oraz swiezq hazylig

£0S0S Z PIECZONYMI POMIDORAMI

Pieczony stek z tososia, podawany z sosem na bazie pieczonych
pomidordw, biatego wina, czosnku, szpinaku, cebuli szalotki oraz
masta

ESKALOPKI WIEPRZOWE ZE SZPARAGAMI

Plastry poledwiczki wieprzowej przygotowane metodg sous-vide,
marynowana w ziotach i czosnku, w sasie na bazie biatego wina,
masta, stodkiej Smietanki, blanszowanych szparagdw, czasnku oraz
pomidordw cherry

MENU DLA DZIECI:

MARGHERITA
Sos pomidorowy, mazzarella, bazylia

PALUSZKI Z PIERSI KURCZAKA Z FRYTKAMI
Filet z piersi kurzej w chrupiqcej panierce, podawany z frytkami

Dodatki serwowane na pétmiskach

ZIELONA SALATA
Kompozycja satat z pomidorem, ogdrkiem, paprykg, ricottq
i dressingiem winegret

WARZYWA Z MASLEM | MIODEM
Kompozycja marchewki, groszku cukrowego i brukselki,
smazone na masle i miodzie

KLUSECZKI Z BATATOW
Kluseczki ze stodkich ziemniakéw smazone na masle

Deser serwowany na pétmiskach

SERNIK PISTACJOWY

Kremowy sernik na bazie sera ricotta, serka smietankowego
oraz pistacji, na kruchym owsianym spodzie, podawany

z palewq z biatej czekolady, prazanymi pistacjami i swiezymi
owocami

TARTA CYTRYNOWA Z BEZA
Na kruchym maslanym spodzie z cytrynowym kremem, bezg
oraz swiezymi owocami

TORT
Ptatny dodatkowa [30 zt parcja] - istnieje maozliwas¢é wymiany
bezkosztowej za desery {
Tort biaty bezowy z bitg Smietang, Swiezymi owocami ;K
i musem truskawkowo - malinowym

&

Przy grupach od 8 osob doliczamy 10 % serwisu


https://lenibawelna.com/potrawy/paluszki-z-piersi-kurczaka-z-frytkami/

BY BAWELNA

RESTAURACIJA

Przy grupach od 8 osdb doliczamy 10 % serwisu

Nasi barmani i somelierzy przygotowali
propozycje napoi i win, ktdre idealnie
skomponuja sie z daniami w czasie spotkania.
Jesli beda Panstwo mieli specjalne zyczenia,
jestesmy do dyspozycji.

NAPOJE (¢
BEVERAGES N

Pakiet napojow - open bar €

nieograniczone spozycie
30,00 zt brutto / os.

Woda gazowana i niegazowana

Kawa [espresso, americano, capucing]
Herbata (czarna, zielona, owocowa]
Sak (jabtkowy, pomaranczowy])

WINA

HOUSE KARAFKA - HISZPANSKIE WINO TINTO TEMRANILO
/ BLANCO MACABEO / [1L] - 125 z#

IL PUMO PRIMITIVO [0,75 L] - 139 z

PINOT GRIGIO, ADESSO [0,75 L] - 148 z¢

MERLOT BY ADESSO, I.G.T. ITALY [0,75 L] - 143 z¢
CHARDONNAY BY ADESSO,1.G.T. ITALY [0,75 L] - 143 z¢
MONTELLIANA PROSECCO [0,75 L] - 139 z4

MUMM CORDON ROUGE [0,75 L] - 438 z4

WODKI

OSTOYA 0,7/ OSTOYA CZARNA [0,7 L] - 169 zi
WYBOROWA EXQUISITE [0,7 L] - 249 z#
CHOPIN RYE [0,7 L] - 248 z#

CYTRYNOWKA produkcji Lnu [1L] - 195 z#

WHISKY

CHIVAS 12 [0,7 L] - 199 z4
JAMESON [0,7 L] - 209 zt
JACK DANIEL'S [0,7 L] - 229 z¢



Dodatkowe informacije:

Przedstawione ceny, sg cenami brutto

Potwierdzeniem rezerwacji jest pisemna akceptacja droga mailowa ze strony Klienta oraz
przedptata rezerwacji w wysokosci 30 % wartosci catego zamaowienia

W przypadku anulacji rezerwacji zastrzegamy sobie prawo do obcigzenia kosztami zamowionych
i niewykorzystanych ustug gastronomicznych.

Ostateczna liczbg uczestnikow nalezy podac na 14 dni przed realizacja zamawienia.

W przypadku zmnigjszenia liczby uczestnikow powyzej 5 osob zastrzegamy saobie prawo
do obciazenia kosztami zamaowionych i niewykorzystanych ustug gastronomicznych.

W przypadku niecbecnosci Gosci w dniu realizacji spotkania obcigzamy zamawiajacego - 100%
kosztaw przyjecia.

Planujac i organizujac prace restauracji ustalamy okreslone godziny rezerwacji. Jesli rezerwacja
spoznia sig to wydajemy ja wowczas, gdy zrealizujemy planowane rezerwacje.

O lokalizacja stolika decydujemy w dniu rezerwacji, z checig przyjmiemy Panstwa preferencje
i uwzglednimy je w miare mozliwosci.

Do rezerwacji od 8 os6b doliczamy 10% serwisu

Dbajac o jakosc serwisu w naszej restauracji, nie dzielimy rachunku, ptatnosc¢ dokonuje jedna
osoba lub firma.

Istnieje mozliwosc dostarczenia wtasnego tortu i / lub alkoholu, nalezy wtedy okaza¢ dowod
zakupu, a takze wigze sig to z optatg serwisowa, ktorej wartosc jest ustalana indywidualnie.

W przypadku zniszczen lub ponadnormatywnych zabrudzen, restauracja zastrzega sobie prawo
do naliczenia kosztéw usunigcia zniszczen i/lub sprzatania.

Restauracja jest czynna do godziny 23:00 w tygodniu i 24:00 w weekend (pt - sob.), kazda
nastepna godzina jest ptatna dodatkowo 700 zt za kazda kolejng godzing pracy restauracji

Restauracja Len & Bawetna
OFF Piotrkowska
EBAWELNA ul. Piotrkowska 138/142

RESTAURACIJA



