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Przyjecie Komunijne to  wyjatkowe
wydarzenie zaréwno dla Twojej pociechy
jak i catej rodziny. Je$li poszukujesz
miejsca, z doskonatg atmosfera, wspaniata
obstuga i pysznym jedzeniem. To dobrze
trafites!

Poznaj propozycje rodzinnych spotkan

w restauracji Len & Bawetna

JAKI' JEST NASZ PRZEPIS NA NAJLEPSZE
PRZYJECIE KOMUNIJNE?

v Swietna kuchnia, profesjonalna obstuga i dohra
energia

v/ <nakomita lokalizacja w centrum todzi na
terenie kultowej OFF Piotrkowskigj

v~ Niebanalne wnetrze taczace w sobie elegancje
i dobry design

v/ Spotkanie w otoczeniu wyjatkowej kolekgji
obrazow stynnego Janusza Reszki

v/ Nastrojowa muzyka i aranzacja kwiatowa

Juz dzi$ skontaktuj sig z naszym dziatem eventow!
Zatozymy dla Ciebie rezerwacje spotkania,
omaéwimy szczegoty i przygotujemy kompleksowa
propozycje

Katarzyna Klimek
restauracja@lenibawelna.com

781984 000

¥
53.' ‘
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MENU 236,00zt brutto fos.  *
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Menu dla dzieci do lat 3 - gratis

Przystawki serwowane na potmiskach
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FOCACCIA Z PASTAMI

Placek z pieca opalanego drewnem, padany z rozmarynem, morskq
solq i trzema pastami (wytrawng - wgtrébkowg, pikantng - serbskq

oraz klasyczny humus)

SALATA Z KACZKA, GRUSZKA | GORGONZOLA

Satata z marynowanymi plastrami kaczki, gruszkg konferencja,

orzechami pekan, gorgonzolg,
cytrynowo-miodowym oraz redukcjg balsamiczng

TATAR Z PIECZONEGO BURAKA
Tatar z pieczanych burakéw cwiktowych podawany z pestkami

owocem granatu, dressingiem

stonecznika, serem feta, kietkami groszku, owocem granatu, rukolg

oraz kremem balsamicznym

SZPARAGI W CHRUPIACEJ PANIERCE

Szparagi smazone w panierce z tartym Grana Padano i panko

podawane z autorskim sosem czosnkowym

Zupa serwowana jednoporcjowo
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ROSOL Z KACZKI
Gotowany na walnym ogniu z duzg ilosciqg warzyw, padawany

z natkg pietruszki i rgcznie lepionymi pierozkami faszerowanymi

pieczonym migsem kaczki.

Dania g’réwne serwowane na potmiskach
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POLEDWICZKA WIEPRZOWA ZE SZPARAGAMI
Poledwiczka  wieprzowa  przygotowana metodq  sous-vide,

marynowana w ziotach i czosnku, w sosie na bazie biatego winag,
masta, stodkiej Smietanki, blanszowanych szparagéw, czosnku oraz

pomidordw cherry

£0S0S Z PIECA

Pieczaony filet z tososia, podawany z sosem na bazie stodkiej

smietanki, zielonego pieprzu i biatego wina

GNOCCHI Z PIECZONYMI POMIDORAMI | STRACIATELLA

Gnocchi ziemniaczane w kremowym sosie na bazie pieczonych
pomidoréw, cebuli szalatki, masta i czaosnku podawane z wtaskq

straciatellg, Swiezq bazyliq i prazonymi orzeszkami pini

MARGHERITA
Sos pomidorawy, mozzarella, bazylia

PROSCIUTTO COTTO
Sos pomidorowy, mazzarella, pieczarki, szynka gatowana

Dodatki serwowane na pétmiskach
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ZIELONA SALATA

Kompozycja satat z pomidorem, ogérkiem, paprykag, ricottg
i dressingiem winegret

WARZYWA Z MASLEM | MIODEM
Kompozycja marchewki, groszku cukrowego i
smazone na masle i miodzie

brukselki,

KLUSECZKI Z BATATOW
Kluseczki ze stadkich ziemniakéw smazone na masle

Deser serwowany na pdtmiskach
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SERNIK Z MASLEM ORZECHOWYM | KONFITURA JEZYNOWA
Kremowy sernik na bazie sera ricotta, serka smietankowego
oraz masta orzechowego, na kruchym owsianym spodzie,
podawany z autorskg konfiturg jezynowq i Swiezymi owocami

PISTACJOWE CANNOLI

Kruche cannoli nadziewane delikatnym kremem ze stodkiej
owczej ricotty i pasty z prazonych pistacji podawane ze
Swiezymi owocami i kruszonymi pistacjami

TORT
Ptatny dodatkowa [30 zt parcja] - istnieje mazliwas¢é wymiany
bezkosztowej za desery {
Tort biaty bezowy z bitg Smietang, Swiezymi owocami
i musem truskawkowo - malinowym
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Przy grupach od 8 osdb doliczamy 10 % serwisu

Nasi barmani i somelierzy przygotowali
propozycje napoi i win, ktdre idealnie
skomponuja sie z daniami w czasie spotkania.
Jesli beda Panstwo mieli specjalne zyczenia,
jestesmy do dyspozycji.

NAPOJE &

BEVERAGES

Pakiet napojow - open bar
nieograniczone spozycie do 3 h

30,00 zt brutto / os.
kazda kolejna godzina 10 zt / os.

Waoda gazowana i niegazowana

Kawa [espresso, americanao, capucing]
Herbata [ czarna, zielona, owocowa ]
Lemoniada produkcji Lnu

WINA

HOUSE KARAFKA - HISZPANSKIE WINO TINTO TEMRANILO
/ BLANCO MACABEO / [1L] - 110 z#

IL PUMO PRIMITIVO [0,75 L] - 133 z#

PINOT GRIGIO, ADESSO [0,75 L] - 149 z+

MERLOT BY ADESSO, I.G.T. ITALY [0,75 L] - 133 z¢
CHARDONNAY BY ADESSO,I1.G.T. ITALY [0,75 L] - 133 zt
MONTELLIANA PROSECCO [0,75 L] - 105 z#

MUMM CORDON ROUGE [0,75 L] - 429,00

WODKI

OSTOYA 0,7/ 0STOYA CZARNA [0,7 L] - 169 z#
WYBOROWA EXQUISITE [0,7 L] - 249 z#
CHOPIN RYE/ CHOPIN POTATO [0,7 L] - 249 z#
CYTRYNOWKA produkcji Lnu [1L] - 195 z#

WHISKY

CHIVAS 12 [0,7 L] - 199 z¢
JAMESON [0,7 L] - 209 z¢
JACK DANIEL'S [0,7 L] - 229 z#



Dodatkowe informacije:

Przedstawione ceny, sg cenami brutto

Potwierdzeniem rezerwacji jest pisemna akceptacja droga mailowa ze strony Klienta oraz
przedptata rezerwacji w wysokasci 30 % wartosci catego zamadwienia

W przypadku anulacji rezerwacji zastrzegamy sobie prawo do obcigzenia kosztami zamawionych
i niewykorzystanych ustug gastronomicznych.

Ostateczna liczbg uczestnikow nalezy podac na 14 dni przed realizacja zamawienia.

W przypadku zmnigjszenia liczby uczestnikow powyzej 5 osob zastrzegamy sabie prawo
do obciazenia kasztami zamowionych i niewykorzystanych ustug gastronamicznych.

W przypadku niecbecnosci Gosci w dniu realizacji spotkania obcigzamy zamawiajacego - 100%
kosztow przyjecia.

Planujac i organizujac prace restauracji ustalamy okreslone godziny rezerwacji. Jesli rezerwacja
spaznia sig to wydajemy ja wowczas, gdy zrealizujemy planowane rezerwacje.

O lokalizacja stolika decydujemy w dniu rezerwacji, z checig przyjmiemy Panstwa preferencje
i uwzglednimy je w miare mozliwosci.

Do rezerwacji od 8 os6b doliczamy 10% serwisu

Dbajac o jakosc serwisu w naszej restauracji, nie dzielimy rachunku, ptatnosc¢ dokonuje jedna
osoba lub firma.

Istnieje mozliwosc dostarczenia wtasnego tortu i / lub alkoholu, nalezy wtedy okazac dowad
zakupu, a takze wigze sig to z optatg serwisowa, ktorej wartosc jest ustalana indywidualnie.

W przypadku zniszczen lub ponadnormatywnych zabrudzen, restauracja zastrzega sobie prawo
do naliczenia kosztdw usuniecia zniszczen i/lub sprzatania.

Restauracja jest czynna do godziny 23:00 w tygodniu i 24:00 w weekend (pt - sob.), kazda
nastegpna godzina jest ptatna dodatkowo 700 zt za kazda kolejng godzing pracy restauracji

Restauracja Len & Bawetna
OFF Piotrkowska
EBAWEELNA ul. Piotrkowska 138/142
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