. Rozkochaj sie w Lnie .

Zaplanuj wyjgtkowe Walentynki w Lnie

Specjalne menu przygotowane przez
Szefa Kuchni

’ 3 daniowe menu w cenie 139 zt / os .
Juz dzis zatdéz rezerwacje
(@ restauracja@lenibawelna.com
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Rozkochaj sig w Lnie
Rozkoszny poczgtek
Danie do wyboru:

Gotowany na wywarze warzywnym z dodatkiem stodkiej Smietanki, masta oraz swiezej
bazylii, podawany z oliwg bazyliowq i prazonymi arzeszkami piniowymi
Romantyczne chwile
Danie do wyboru:

RISOTTO CYTRYNOWE Z KREWETKAMI

TATAR Z PIECZONYCH BURAKOW
Reczne siekany tatar z pieczonych burakéw ¢wiktowych, podawany z serem feta, Swiezymi
ziotami oraz owocem granatu

TATAR WOLOWY PO POLSKU
Recznie siekana poledwica wotowa, podawana z piklami, cebulg, zéttkiem przepiéreczym,
chipsami Grana Padano, mastem, oliwg i pieczywem

KREM Z POMIDORGW MALINOWYCH

Ryz arborio gotowany na wywarze warzywnym z dodatkiem cebuli, czosnku, cytryny, masta
oraz Grana Padano, podawany z krewetkami, cytryng, rukolgq i kietkami groszku

GNOCCHI Z PIECZONYMI POMIDORAMI | STRACIATELLA
Gnocchi ziemniaczane w kremowym sasie na bazie pieczonych pomidordw, cebuli szalotki,
masta i czosnku podawane z wtoskq straciatellg, sSwiezq bazylig i prazonymi arzeszkami pini

STRACETTI DI FILETTO
Kawatki poledwicy wotowej na bazie pasty truflowej, wina Porto, pomidorkéw cherry,
pieczarek, czosnku, peperoncino, Smietanki, masta i natkg pietruszki, podawane z rukolg i
korzenng bagietkg

WATROBKA Z JABLKAMI
Watrébka drobiowa smazona na rézowo w winie Porto z cebulg, jabtkiem, podawana z
wtaskimi kopytkami, Swiezymi ziotami i natkg pietruszki

PIERS KURZA
Piers kurza przygotowana metodg sous-vide, przyrumieniona na oliwie, podana z
aksamitnym puree ziemniaczanym, zielonq satatq oraz pomidorkami cherry

Stodkie zakonczenie

DESER DLA DWOJGA - CHOCOLATE CHEESECAKE
sernik mocno czekoladowy na kruchym maslanym spodzie, podawany z Smietankowq
polewgq, $wiezymi owocami oraz rzemiesIniczymi lodami waniliowymi
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